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Organik SuperBio® Prozesskette

Farming

Bio Soya und Getreide,... ‘ \/ \/

Organik SuperBio® Futtermittelproduktion
Nachhaltigkeit, Okologie, NO GMO, DLZ fiir Anbau: 6 Monate

Bio

_ Verarbeitungsprozesse
Futtermittel

Schlachten-Bearbeiten-Verarbeiten

Kikenzucht Masterei Transport Verpackung

Organik SuperBio® Gefliigelproduktion Organik SuperBio® Baader-Linco Verarbeitung
Nachhaltigkeit, Okologie, Animal Welfare, Carbon Footprint, Safe Food Nachhaltigkeit, Okologie, Animal Welfare, Carbon Footprint, Safe Food

Nt & VI3 n: iviona arp N Droze naen

Transport 1 Vertriebl Transport 2 Vertrieb 2 Transport 3 Verbrauch

global national regional

Organik SuperBio® Transport & Vertrieb
DLZ fiir Vertrieb & Verbrauch: Wochen bis Tage
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Organik SuperBio® Prozesskette

Die Herausforderung:
Qualitdsmanagement Verarbeitungsmaschine Zunehmende
liber alle Prozesse zur Verarbeitungslinie Prozess-und
Erfiillung der Organik Verarbeitungsfabrik ';z‘gn" ?:':Eﬁ':hpr:f::::r
SuperBio® Norm Erzeuger-Cluster Einfluss auf Produkt-
Erzeugergemeinschaften mit zentralisierter qualitét bis hin zu

Verarbeitung, Service Bereitstellung und Managment

v Globaler Erzeuger-Verbraucherverbund

Kiikenzucht Misterei Verarbeitungsprozesse

Schlachten-Bearbeiten-Verarbeiten

Organik SuperBio® Gefliigelproduktion Organik SuperBio® Baader-Linco Verarbeitung
Nachhaltigkeit, Okologie, Animal Welfare, Carbon Footprint, Safe Food Nachhaltigkeit, Okologie, Animal Welfare, Carbon Footprint, Safe Food
DLZ fiir Zucht & Masten: Monate DLZ fiir Verarbeitungsprozesse: Stunden

Transport 1 Vertriebl Transport 2 Vertrieb 2 Transport 3 Verbrauch

global national regional

Organik SuperBio® Transport & Vertrieb
DLZ fiir Vertrieb & Verbrauch: Wochen bis Tage

Verpackung
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7-Saulen Sicherheitssystem des Organik SuperBio®

Weg zum Erfolg
Fleisch ohne agrochemische Verunreinigungen, 100% Bio / Organik o Quality & Traceability Management, Durchsetzung der Standards

Hyper-hygienische Verarbeitung, keine Salmonellen u. Campylobacter ® Quialifizierung Zertifizierung, Management, Technology, Transparenz
¢ Keine Cross Contamination , etc., etc. ganik SuperBio Clusters & Villages

7 Saulen Sicherheitssystem

Zentrale Tracebility Datenbank
Globale Standards

. Durchsetzung der Standards
. Informationstechnologie & Qualifizierung
. Hyper Hygienische Verarbeitung

Hyper-hygienisches Processing HPP
Fraunhofer Qualitatssiegel

6
& Qualifizierung
GroRhandler Qualititsdaten

Labor Proben Sr———
\NUrNaec

IT & Ausbildung | .
esen der

Schreiben der Qualitatsdaten

San’an Methoden & Mittel BAADER-LINCO HHP Technology Fraunhofer QM & Mngt. Systems
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Transparenz durch Traceback Nummer
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Organic SuperBio® -iEiil & 4:

‘3 SuperBio Chlcken traceability system - Google #38 - Windows Internet Explorer

(— Q J http://www.superbiochicken.com J Google

i.f Favorites J SuperBio Chicken traceability system - | ‘ o~ > [ % v Page~ Safety v Tools ¥ @'
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Organic Organik SuperBio® - Target Market

MNorwegian Sea
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1% [ 2010-2011
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e P.a
Nutzen von German Bio & Baader Village n

o 100%HIA MR E =

*  100%¥ 304 i R ARAIE

o FIRAFEREENI AL B ERELE
o AEFERIE BAEAS AR BB _E AT e I

« GermanBio®FiL AR 4iIE, ANEEM A ED R
» GermanBio®F Bk E i, HERmART

« GermanBio%EIE T /\AESEK /A BEEN LIRS
o B 5hR4A R & HFraunhoferf 78 FTAE
o« \BAESESTHESTE #EF, BP4E, THERE

e 100% biologischen Produktion von Futtermitteln

» 100% artgerechten Haltung gesunder Tiere

* Alle Produktionsprozesse sind transparent und werden taglich kontrolliert

* Die Produktion und die Qualitatsdaten kénnen im Internet eingesehen werden

» GermanBio® Fleisch ist rein und enthalt keine kiinstlichen Substanzen
e GermanBio® Fleisch erschlieRt EU Markt und erzielt die hochsten Marktpreise

e GermanBio® Qualitat entsteht durch Baader Hochhygiene Systeme in der Baader Village
* Die Sicherheit der hohen konstanten Qualitat von GermanBio® wird durch Fraunhofer Siegel belegt
 Baader Village = Fortschritt, soziale Verantwortung, Ausbildung, Hygiene, Nachhaltige Entwicklung
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German Bio Fleisch flir den Export und den chinesischen Markt
Baader Village als Zentrum der Bio-Fleischverarbeitung und Motor der Iandlichen Entwicklung

Fraunhofer Qualitatssiegel sichert max. Standard und Export Preise

25



BAADER - WELTWEIT :
Tochtergesellschaften und jr
Vertretungen in mehr als 70

Stadten



Vielen Dank

fur Ihre Aufmerksamkeit
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